FICHA TECNICA

LICOR DE
LIMONCELLO
REYES
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FICHA TECNICA: CARACTERISTICAS Y ELABORACION

Producto natural de gran calidad compuesto por agua de la Subbética, azicar nUmero 1, alcohol de melazas procedente
de Francia, aromas, infusion de limén, acido citrico y colorante. Elaboraciéon mediante ensamble de las materias primas
que, a continuacion, se agitan suavemente, se filtran y embotellan.

La extraordinaria calidad de los ingredientes, certificada por laboratorios independientes, y la experiencia de nuestros
maestros destiladores, transmitida de generaciéon en generacion desde 1876, ponen en su copa un equilibrado y delicioso
Licor de Limoncello Reyes.

Consumir, preferiblemente, a temperatura “bodega”o, silo prefiere, refrigerado.

Producto sin caducidad, sin necesidad de conservacion bajo condiciones especificas, sujeto a procedimientos de
trazabilidad inferna con analitica de materias primas.

No contiene OMG’s ni alérgenos.

Se comercializa en formatos de 300y 50 cl. Graduacion 15° % Vol.
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